
祝・祭日（振休）がある週は前週に2週間分納品させていただきます。ご発注を早めにいただけると助かります。

Ｎｏ.392

2024年1月9日

■業務用割れかやき煎餅・・・安全が確認されるまで一時休売にさせていただきます。

休売・終売・販売再開等のお知らせ

■オレンジジュース200ml・125ml・・・オレンジ果汁の調達が困難となった為2024年3月末頃から休売になります。

■クリームコーン（SN）・・・品薄の為、在庫限りで一時休売になります。（現在庫：290缶）

　無くなりしだいクリームコーン缶詰（国産・天狗）　　　　　円に切り替わります。（数量限定：150缶）

★季節限定商品の締め切りについて

「節分豆（煎り大豆）」・「ひしもち」・「ひなあられつどい」・「すだちゼリー（３月使用）」の締め切りが

迫っています。お忘れのないようにお願いいたします。

◎乾物類等の曜日別配送について

例：2024年2月12日（月）→2月5日（月）に2月19日（月）使用分までを納品

本年もどうぞよろしくお願い

いたします。

賞味期限間近

公益財団法人神奈川県学校給食会

電話：046-264-2056

ＦＡＸ：046-263-7522

今月のおすすめ商品

1/12（金）まで 1/24（水）まで1/18（木）まで 1/26（金）まで



2023年度 1月分・2月分のお米の産地 

納入業者からご参照ください。  

委託とう精工場名  1月分産地（確定） 2月分産地（予定） 

9412 

全農パールライス（株） 

［赤袋］ 

普通米 5年はるみ JA相模原市・寒川町 

5年山形県産はえぬき JA鶴岡 

5年神奈川・他県産ブレンド 

無洗米 5年はるみ JA湘南 

5年山形県産はえぬき JA鶴岡 

5年神奈川・他県産ブレンド 

9410 

全農パールライス（株） 

［青袋］ 

普通米 5年はるみ 小田原市 

5年山形県産はえぬき JA鶴岡 

5年神奈川・他県産ブレンド 

無洗米 5年はるみ 平塚市 5年神奈川 

9418 

北相米穀（株） 

 

普通米 5年はるみ 小田原市 

5年山形県産はえぬき JA鶴岡 

5年神奈川・他県産ブレンド 

無洗米 5年はるみ JA湘南 

5年山形県産はえぬき JA鶴岡 

5年神奈川・他県産ブレンド 

9654 

（株）ミツハシ 

無洗米 5年はるみ JAさがみ・JA湘南 

5年山形県産はえぬき JA鶴岡 

5年神奈川・他県産ブレンド 

県産米集荷増の取り組みとして、多収米（その他うるち※）の作付けを推進しています。        

ブレンド米について・・・9410と9418の普通米は、神奈川県産米が60％程度、他県産米が40％程度を目安に製造します。 

それ以外は神奈川県産米が50％程度、他県産米が50％程度を目安に製造します。 

   

 

委託米飯工場 1月分産地（確定） 2月分産地（予定） 

福一ベーカリー・富士ベーカリー・稲田製パン 9412 全農パールライスの普通米をご覧く

ださい。 

9412 全農パールライスの普通米をご覧

ください。 

石田為吉商店・さがみや・東華軒 9410 全農パールライスの普通米をご覧く

ださい。 

9410 全農パールライスの普通米をご覧

ください。 

栄屋製パン・盛月堂・吾妻堂（相模原） 

むらせフードサービスセンター・長後製パン 

9418 北相米穀の普通米をご覧ください。 9418 北相米穀の普通米をご覧ください。 

※当会、米飯工場および学校における在庫の状況により、今月分を来月に使用することや、来月分を今月に使用する場合があります。 

 

 

【材料（約4人分）】

豚レバーチップ・・・10g 【下準備】

ほしえぬ国産大豆（クラッシュタイプ）・・・5g ・玉ねぎ、にんじんはみじん切りにする。

豚ひき肉・・・25g ・干し椎茸は水で戻し、みじん切りにする。

冷凍豆腐ダイスカット・・・25g ・片栗粉は同量の水で溶いておく。

玉ねぎ・・・20g ①鍋に油を熱し、にんにく、しょうがを炒める。

にんじん・・・5g 　 香りがたったら、玉ねぎ、にんじん、椎茸を炒める。

干し椎茸スライス（国産）・・・0.5g

鶏ガラだし・・・0.5g ③豚レバーチップを加え、よく炒める。

水・・・80㏄ ④大豆（クラッシュタイプ）、水、鶏ガラだしを入れ、煮る。

★赤みそ・・・4ｇ ⑤冷凍豆腐を解凍せずに加える。

★砂糖・・・3g ⑥★印の調味料を⑤のだしで軽く溶いてから加え、煮込む。

★濃口醤油・・・2g ⑦水溶き片栗粉でとろみをつける。

★豆板醬・・・0.3g

おろしにんにく・・・0.6g ■豚レバーチップは、豚レバーを約5㎜にカットし、ブランチングしています。

おろししょうが・・・0.4g ひき肉料理に混ぜて使うと使いやすく、手軽に鉄分を摂ることができます。

ごま油・・・0.5g

片栗粉・・・2.5ｇ 赤字・・・当会物資

★参考：SN食品研究所のレシピより

【作り方】

豚レバーチップ入り　麻婆豆腐
当会物資を使った参考レシピ

②野菜がしんなりしたら、豚ひき肉を加え、よく炒める。

便利な

「しいたけ水煮（きざみ）」

もござます。


